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Ostrava, 21. ¢ervna 2024

Ostrava zazije tu pravou ltalii diky nové pobocce
restaurace L 'Osteria

Kombinaci italského Zivotniho stylu a hlavné skvélym italskym jidlem vita
restaurace L Osteria prvni zakazniky v Ostravé. Slavnostni otevieni
nové poboc¢ky probéhlo ve étvrtek 20. €ervna 2024 v unikatni lokalité
Dolnich Vitkovic v budové U6. Po dvou prazskych restauracich na
Narodni tfidé (Cerven 2018) a na Masarycce (zafi 2023) tak jde o tfeti
pobocku Fetézce L Osteria v Ceské republice.

Restaurace L Osteria nabizeji nepfekonatelny recept na skvélou pizzu,
pastu d’amore a jedine€nou italskou atmosféru. Jsou tak idealnim
mistem pro setkavani rodin, pfatel a vibec vSech, ktefi maji radi hudbu a
zabavu. Zazitkem je také architektura a zarizeni interiéru restauraci

L Osteria. A nejinak je tomu v Ostravé.

Za ohromujici proménou industrialniho prostoru v Ostrave stoji DiPPOLD
Innenarchitektur, spoleCnost zabyvajici se interiérovou architekturou, a
architektonickeé studio Radima HubicCky. VSe pod vedenim hlavniho
inZenyra projektu Milana Sramla z Vitkovic a. s. Spole&né se jim podafilo
vybudovat misto, které navstévnikiim L'Osterie nabidne vic nez
kulinarskych zazitek. " Nasim cilem bylo vytvorit harmonickou rovnovahu
mezi drsnymi industrialnimi prvky a luxusnimi povrchovymi upravami.
Konkrétné tedy mezi surovym matnym betonem a mékkou kiZi,
sametem, kfistalem a mosazi. To vSe dohromady pusobi nadéasové a
soucasné,” fika architektka Susan Palanki.

L’Osteria Ostrava je situovana v pfizemi objektu industrialni U6 se stalou
expozici Svéta techniky. Prostorna konzumacni zahradka opticky ozivuje
centralni plochu mezi multifunkénim aulou Gong a budovou nékdejsi
energetické ustfedny U6. Dominantnimi prvky restaurace jsou centralni

bar a velkolepa oteviena kuchyne. Hosté tak zaziji, jak vypada nadsené
vareni po italsku.
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L‘Osteria pro Teribear

Otevienim poboc¢ky na MasaryCce L’Osteria zahajila spolupraci s Nadaci
Terezy Maxové. Na slavnostnim openingu byl vydrazen obraz za
370.000 K¢ a z kazdého hlavniho jidla Menu della Casa se sezénnimi
ingrediencemi navic putovala ¢ast na projekt Teribear. V roce 2023
Nadaci Terezy Maxové Détem tak L'Osteria vénovala 183.150 K¢.

Od fijna do prosince roku 2024 tento projekt pokracuje ve vSech Ceskych
pobockach L’Osteria.

Restaurace L Osteria serviruji nejlepsi pizzu z nejlepSich, a to vzdy

s velkou laskou, ktera je viditelna na prvni pohled. Pizza totiz presahuje
daleko pres okraj talife. Téstoviny se podavaji klasicky al dente. Hosté si
vychutnaji antipasti, salaty, bozské dolci a také tydenni menu se
sez6nnimi lahudkami a raznymi téstovinovymi variacemi.

Plany L‘Osteria

S obrovskym elanem a laskou proto L Osteria pracuje na otevreni Ctvrté
pobocky restauraci pfimo v palaci Kinskych na Staroméstském namésti
v Praze a na dalSi, ktera se otevre v poloviné roku 2025 v Brné.
Pokracuje tak v zaméru fungovat na mimoradnych a unikatnich mistech.
Takovych, jakym je aktualné hala U6 v Dolni oblasti Vitkovic v Ostrave,
kde prvni zakaznici zaziji tu pravou ltalii a to poCinaje 21. Cervnem 2024.

Ci vediamo! Brzy se uvidime!
www.losteria.cz

Od pondeéli do soboty je otevieno od 11:00 do 24:00 a v nedéli a ve statni
svatky od 12:00 do 24:00.
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